
Dla Dzieci
Rosół z makaronem  16 zł

Panierowany filet z kurczaka, puree ziemniaczane, 
marchewka z jabłkiem  25 zł 

Naleśniki z serem, owoce, sos czekoladowy 25 zł

Lody 17 zł
Makaron, sos pomidorowy 20 zł       Makaron, sos bolognese 24 zł

*Z miłości do dzieci nie stosujemy polepszaczy smaków. Niektóre dania możemy przygotować bez glutenu.

Desery

Sernik domowy, sos malinowy 25 zł

Zapiekane maliny, kruszonka, lody waniliowe 26 zł

Racuchy, mascarpone waniliowe, 
sos truskawkowy, sezonowe owoce 30 zł

Korzenne ciasto marchewkowe, sos karmelowo-pomarańczowy,
prażone płatki migdałowe 25 zł 

(czas przygotowania ok. 30 min)

Tradycyjne Polskie Wódki,
Nalewki, Alkohole

Domowa cytrynówka 50 ml 12 zł
Śliwowica 50 ml 50% 18 zł / 70% 20 zł

Jägermeister 50 ml 18 zł
Żurawinówka 50 ml 8 zł

Wiśniówka 50 ml 8 zł
Malinówka 50 ml 8 zł
Wyborowa 50 ml 8 zł

Rum 50 ml 7 zł
Jack Daniel’s 50 ml 18 zł

Okocim Export 0,3 l 10zł, Okocim Export 0,5l 12 zł
Okocim Mocne 0,5 l 14 zł Okocim Radler 0,5 l 14 zł

Žatecký 0,5 l 14 zł
Żywiec 0,5 l 12zł,  Żywiec 0% 0,5 l 12 zł

Żywiec Biały 0,5 l 14 zł
Warka Radler 0,5 l 14 zł

Heineken 0,5 l 12 zł
Piwo grzane 0,5 l 25 zł

Cydr  0,3 l 13 zł
Cydr grzany 0,3 l 16 zł

Aperol Spritz 24 zł
Kieliszek wina 18 zł

Czerwone wino grzane 0,2 l 22 zł
Białe wino grzane 0,2 l 22 zł

MANUEL CAFFE

Espresso 10 zł
Kawa czarna 12 zł
Kawa biała 14 zł

Cappuccino 14 zł
Caffe latte 16 zł

Soki owocowe 10 zł
Sok ze świeżych pomarańczy 20 zł

Woda gazowana 8 zł
Woda niegazowana 8 zł

Napoje gazowane 10 zł

Napoje
Herbata sypana Newby / różne smaki / 14 zł

Herbata z ziarnami kardamonu 18 zł
Herbata z konfiturą malinową 20 zł

Gorący napój z imbirem 17 zł
Gorąca czekolada, pianki 25 zł

Herbata zimowa / cynamon, goździki, imbir, sok malinowy 25 zł 

Dania Tradycyjne 
Przekąski

Moskole, masło czosnkowe 20 zł
Oscypek na ciepło, tatrzańska brusznica 22 zł

Zupy
Rosół domowy z makaronem 18 zł

Kwaśnica gotowana na wędzonce, konfitura z czarnej porzeczki 22 zł
Żurek z białą kiełbasą i suszonym pomidorem 22 zł

Zupa borowikowa z kluskami 25 zł

Dania główne
Baranina duszona w białym winie, kasza jaglana, 

tagliatelle warzywne 65 zł
Schabowy z kością tradycyjny lub w otrębach

pszennych, kapusta zasmażana, opiekane ziemniaki 47 zł
Filet z pstrąga od Sitarza smażony na maśle, szpinak, 

pomidorki koktajlowe, opiekane ziemniaki 48 zł
Pierogi „Ziębówkowe” z kapustą, grzybami 

i z oscypkiem, oliwa z bazylią 38 zł

 Placki ziemniaczane, sos śmietanowo-borowikowy

Pierogi z baraniną, sos z podhalańskiej bryndzy 40 zł

zielona pietruszka 40 zł

Sezonowe Menu 

Przepraszamy, ale nie dzielimy rachunków.

Zielona sałata, pieczona bryndza, figi, śliwki, winegret 33 zł
Krem z pieczonej dyni i papryki, prażone ziarna słonecznika 29 zł

 Placuszki ziemniaczano-kalafiorowe, sos z boczniaków,
zielona sałata, winegret musztardowo-miodowy 50 zł

 Batat pieczony, jarmuż, parmezan, grillowane warzywa 46 zł
 Makaron garganelli, sos śmietanowy, kurczak,

cukinia, pomidorki, parmezan 48 zł
 Makaron tagliatelle, duszone warzywa, sos z pomidorów 44 zł

 Filet z łososia, risotto szafranowe,
zielona sałata, winegret cytrynowy 68 zł

 Wątróbka gęsia, sałatka z duszonego selera i buraka,
sos śliwkowy 48 zł

 Pieczone udko z kaczki, sos żurawinowy,
ziemniaki opiekane, czerwona kapusta 60 zł

 Żeberko wieprzowe, puree z batata,
czipsy z pietruszki, musztarda 52 zł

 Polędwiczka wieprzowa, sos z boczniaków, ziemniaki opiekane,
zielona sałata, winegret musztardowo-miodowy 58 zł

 Duszony karczek z jelenia, ziemniaki opiekane,
gruszka w czerwonym winie 68 zł


